18.00 Entrega del premi del | Concurs Internacional d'olives
trencades de Borriol
Plaga de La Font

18.05 Varietats d'olives de les comarques de Castello,
La varietat borriolenca. Tast i historia
Sala d'actes de I'Ajuntament-Placa de La Font
-A carrec d'Olis Cuguello

2310 [dissabte] /Dia de la garrofa

16.30 Showcooking: cuina creativa amb garrofa
Edifici Multifuncional
-4 carrec de Maria José Pallarés

18.00 Entrega del premi del | Concurs de Gastronomia creativa amb
garrofa
Seu de I'Assoc. de Mestresses de Casa i Consumidors, Edifici
Multifuncional, 1r pis

18.05 Tast de bunyols de farina de garrofa
Seu da I'Assac. de Mestresses de Gasa | Consumidors, Edifici
Multifuncional, 1r pis
-Organitza: Associacio de Mestresses de Casa i Consumidors

11.00 Ruta. La historia del paisatge gastronomic a Borriol: la
garrofa
Eixida des de la Tourist Info

| Concurs Internacional d'olives trencades
Recepcio d'elaboracions fins a les 14.00 del 21/10 a la Tounst Info
Borriol

| Concurs de Gastronomia creativa amb garrofa
Recepcio d'elaboracions de 13.00 a 14.00 del 2310 a I'Edifici
Multituncional

*Cal recollir el recipient i el full dinscripcid préviament a la Tounist Info.

Il Mostra de les

Olives trencades

i la Garrofa

Borriol, 22-24
d’octubre
2021

SIS S S

Productes de |a Mostra

ais forns, bars i restaurants de Borrio
Qlives trencades: podreu degusiar
gratuitament olives trencades de Borriol amb
|a vostra consumicio en qualsevol dels bars

| restaurants del tarme municipal durant els
dies 22, 231 24 d'octubre.

Coca de xocolate de garrofa i altres
dolgos: la podreu degustar gratutament en
qualsevol dels forns del poble el divendres 22
i el dissabte 23 d'octubre.

Especialitats g omiques que pod
demanar a alguns establiments:

— Pastisseria El Racd de la Font:

Coc d'olives frencades.

— Forn de Gargallo (carrer Fondo):
Rotllets ronyosos, Bescuit de gamofa,
Brag de gitano amb farina de garrofa.

— Gastrobar la Flora: Brownie de garrofa.

— Restaurant Perairs: Salmé amb costra
d'oliva da Bornol, Panacota de garrota,
Tarta de carlota amb farina de garrofa.

— Ca’l Perol: Pizza borriolenca amb salsa
da garrofa i olives trencades.

— La Tapinxeria: 'Montadito’ de tapenade
d'oliva ‘trenca’, formatge curat | pataca.
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